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EMPANADA

112. CARNE PiCADA
1 Kg Cebolla
1/2 Kg. CebollA VERDED

RELLENO

3 : HUEVO

2 MORRON
10 ACEiTUNA

CONDIMENTO A QUALI

MANTECA A guStO

1/2 CARNE MACiNAT
1/2 CipoliA
1/2 CipOlA VERDE
3: VOUa
2 PEPERONi

10 OLiVE

CoNDiMento A piTCÈRE

MASA

1/2 Lts AGuAtiviA
12 HARINA

SAL A gusto
1. HUEVO

1/2 Lts: ACqUA CALDA
1/2 FARiNA
SALE A PIACERE

1 VOUO

bURRO A PiALERE



preparacio poro el relio de los emponatoss
En primes lugas reahogas lo cebolla con
el morioi despues ogiegos lo come picodo
cocinarlo junto, condimentarlo a gustosal, aji malito, oregono.
sejorto enfuos, despios aguegos los occitunas
cortodos en rodojos, con el huero puodo
mezees todo jeento
mero pero emponodes"

selleno.

Per primo cosa fate rosolare lo cipolla conrosolare insiggiungete lo carne macinatoe conditelo a piacere con
ole, peperoncino macinoto origano, fiste roffredatae
Mi aggiungo o e not o tets lentiene on li
Mettete lo farino in un contenitore e aggunge


