Ricetta Bulwo Sga (carne)

Por 4 poksond per il prane o da oo

Ingredicod:
1%} carné
1 Cipol o
2 POmOcloH
6 Spicc}ﬁ d‘ogm‘o
50}m _ Burro
2, P?PQ}’OHQ A0S0
%, peperont  fiallo overde
4, clicchioano 47 sale
1 cubetto i dodo
1 cucthiosnoe &8 rosmorine
{ cucchiaino di PEPe Neko
9 clucchioro i plio

Prepovaiong
Prima togliov® tuttp Per initiarf.

Togliove dow corne o Cubhhi. b Gipolla, i pomodek?
e i-peperoni tagliave Per Lo LunghtZe. Paglio fagl-
iopla o P@%% bai 0 mocinovle. A C.Bﬂ&a'wu% Psd.
Pek scaldove la Pa&elm./"lt@ﬂio\mo subite Lplip P 'l'o#\ro
mescoliomo € sca\diame Por L. ﬂg@uﬂg’iamo Ja carn€
e Mesco oMo Lascior? h‘posarﬁ Pilf ?mcn.ﬁgpg\i‘uﬂgjo\m@ la
CIPO“(_L e as,PEH‘iamo por PRTNAY Poc a%jungjc\mo iPomoJor:
£ loscioxe HPOSC\YC P@r qmin. pof a ?‘rum}famo L buthp.
il sale, il dado, il pepe nero, i1 peperone -1 pSimokine.
Mesclor) bené , Lasciar? per Omin .k abbiome finito

Si mangia.  Cen mgem 0 pane.



bhhch FOP D

- . - -

29t ([#) ANE b Y B¢

HZhS 41L%
nd

{ b |
{ AN ek
] ™ 9B
6 MN Wh dpckt , 09 (€
%, nhes #9454 |
%, ity {6} 0% Pmas
%, Wi Gy ¢ 46
1.1 Ji
{ i) 9% Y CHAS
4 Myt co G¢  $hav flen).
6 G qufht Kot

PLAD
wamer b PCRES 49462,
kDD Gt 43k 705 TECERFCE, DAL, L
1904 TGS HG Frck 052 09 NNy wFETEST
trbbN4h A 4R AhndSe dAF nh poty RS Frch
U 0Bk eSS AR (1384 b A it D 4 4P
W% 25 b Ginp. 504 ()G ph AR AGAL S
nh Tk PAES gt (2) 89 LeameBAL A % PUBL
whioh 3nbt(2)4E% 036 AN ol 9% HHLES bt
ik mhel, 6010, 48, Bhe® nenl, Mikle, CHALG 945 Yt
3eq b it b) 953 0% SRIMetlh 034
Ph 3Bl @2 WNh S0 Ny 1cq 't INaY






